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El6ételek  Starters . Vorspeisen

Grillezett camembert fligelekvarral, siilt zoldségekkel 1950.-
- Grilled camembert with fig jam and fried vegetables
- Gegrillter Camembert mit Feigenmarmelade und gegrillten Gemtisen
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Flistolt makrélafilé, mézes-chilis lime salataval 1290.-
- Smoked mackerel fillet with honey and chilli lime salad
- Gerduchertes Makrelenfilet mit Lime-Salat, gewdirzt mit Honig und Chili
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Cézar salata 1700.-
- Caesar salad
- Cdsarsalat
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Levesek « Soups « Suppen

Kakuk fiives erdei gomba leves, céklas raviolival
- Forest mushroom soup with thyme, with beetroot ravioli
- Waldpilzsuppe mit Thymian und mit roter Riibe zubereiteten Ravioli
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Tyukhusleves csigatésztaval
- Chicken soup with snake shaped pasta rolls
- Hiihnersuppe mit Schneckennudeln
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Tarkonyos zoldbableves malacpofaval
- Green bean soup with tarragon, with pork cheek
- Griine Bohnensuppe mit Estragon und Ferkelbacken
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Zoldteas- narancs krémleves, piritott mandulaval
- Green tea and orange cream soup with roasted almonds
- Organgencremesuppe mit griinem Tee und gerdsteten Mandeln
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750.-

750.-

800.-

700.-
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Foételek - Main dishes . Hauptspeisen

Konfitalt tarjasteak, burgonyapiirével borkaramellas 1900.-

hagymaval

- Confit pork shoulder steak with mashed potatoes and wine caramelized onions

- Confitiertes Kammsteak mit Kartoffelptiree und mit Weinkaramell
angerichteter Zwiebel
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Grillezett lazac kékuszos-siitétokplirével,
slilt gesztenye morzsaval

- Grilled salmon with coconut pumpkin purée and roast chestnut crumbs

- Gegrillter Lachs mit Kokos-Backkdirbisbrei und gebackenen Maronenbréckchen
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Tokmagos bundaban siilt sertés borda,

baconnal és sajttal, hasabburgonyaval

- Pork chops fried in pumpkin seed coating with bacon and cheese
with French fries

- Schweinskotelette im Kiirbiskernschlafrock mit Bacon, Kdse und Pommes Frittes
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2850.-

1950.-

Szojas jércemell darabok, aszalt gyiimolcsok,salata 2100.-
- Pullet breast pieces with soybeans, dried fruits and salad
- Poulardenbruststticke mit Soya, Dorrfriichten und Salat
©®O®
Kacsacomb, mangés-meggymartdssal, 2350.-

pisztacias,burgonyapiirével

- Duck leg with mango sour cherry sauce and mashed potatoes
with pistachios

- Entenkeule mit Mango-Kirsche SolSe und mit Pistazien zubereitetem
Kartoffelpiiree
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Foételek - Main dishes . Hauptspeisen

Rantott gombafejek, fetasajttal és aszaltparadicsommal

toltve, parolt rizs

- Mushroom caps fried in breadcrumbs filled with Feta cheese
and dried tomatoes, with steamed rice

- Gebackene Pilzképfe mit Fetakdse und Dérrtomaten gefiillt,
gedtinsteter Reis
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Tepsis csiilok, fokhagymas velutéval
- Trotters from the oven with garlic veloute sauce
- Pfanne-Dickbein mit Knoblauchvelouté
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Bordkas szarvas porkolt, turosgaluskaval
- Venison stew with juniper, with cottage cheese noodles
- Hirschgulasch mit Wachholderbeeren und Topfennockerin

OOO®O

Zoldmorzsaban siilt tilapiafilé, zoldséges rizottoval
- Tilapia fillets fried in green crumbs, with vegetable risotto
- Tilapiafilet in grtinem Streusel gebacken, mit Gemdiserisotto
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Gnocci carbonara, friss salataval és parmezannal
- Gnocchi carbonara with fresh salad and Parmesan cheese
- Gnocchi carbonara mit frischem Salat und Parmesan
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1800.-

1950.-

2850.-

2650.-

1980.-
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Foételek - Main dishes « Hauptspeisen

Aszalt szilvas jércemell, r6zsaborsos-narancsmartas

burgonyaropogédssal

- Pullet breast with dried plums, with rose wine orange sauce
and potato croquettes

- Poulardenbrust mit Backpflaume, mit Rosenpfeffer gewdirzter
Orangensauce und Kartoffelkroketten
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2150.-

Gnnocci pomodori, jércemellel friss salataval és parmezannal 2100.-
- Gnocchi pomodoro, fresh salad with pullet breast and Parmesan cheese

- Gnocchi pomodori mit Poulardenbrust, frischem Salat und Parmesan
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Salatak « Salads  Salat

Paradicsomsalata
- Tomato salad
- Tomatensalat

Uborkasalata
- Cucumber salad
- Gurkensalat

Csemege uborka
- Pickled cucumber
- Gewdirzgurken

Almapaprika
- Pepperoni
- Peperoni

550.-

450.-

450.-

450.-
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Desszertek « Desserts « Nachspeisen

Erdei gylimolcsos Creme Brulee
- Forest fruit Creme Brulee
- Creme Brulee mit Waldfriichten
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Bananhab
- Banana mousse
- Bananenmousse
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Francia csoki torta
- French chocolate cake
- Franzdsische Schokoladentorte
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Pisztacias, madartejszelet
- Floating islands cake with pistachios
- Vogelmilchsttick mit Pistazien
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700.-

450.-

750.-

650.-
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CEGLED

Aranyhegy Etterem

l. osztalyu étterem - First Class Restaurant - Restaurant I. Klasse

Etteremvezetd - Restaurant Manager « Restaurant Geschéftsfiihrer
Paszik Attila

Konyhafénok « Executive Chef « Kuchenchef
Fodor Péter

Ervényes 2016. majus - Valid to May 2016 - Giiltig bis Mai 2016

H-2700 Cegléd, Flird6 ut 24.
Tel.: +36 53 510900 - Fax: +36 53 510 901
info@aquarellhotel.hu « www.aquarellhotel.hu

Feltiintetett araink utan 10% szervizdijat szamitunk fel.
Araink forintban értendé6k, az AFA-t tartalmazzak.

A 10% Service Charge will be added to your bill. Our prices are in HUF,
VAT is included.

Eine Servicegebiihr von 10% wird extra dazugerechnet. Unsere Preise
beinhalten die MwSt.

JELMAGYARAZAT - Az ételek a jelslt allergént tartalmazzak
LEGEND - Foods containing substances causing allergy

glutén ) rakfélék tojas @ hal
=/ gluten =/ crustaceans eggs fish
foldimogyoro sz6jabab tej 2o\ diofélék
® o ’ O}
peanuts soybeans milk nuts
ller mustar szezammag szulfitok
P © O, O,
celery @ mustard sesame seeds @ sulphites
csillagfiirt uhatest(iek késer halal
® s @ ®
lupin molluscs kosher halal
A képek csak illusztraciok OPERATED BY
The images are for illustration only
Die Bilder sind nur Illustrationen g m
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